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LABORATORIO DE MICROBIOLOGIA  A&G 
DE LA FABRIL S.A. 
 Km. 5,5 Vía Manta Montecristi, 

• Teléfono:  2290901  • E-mail: mbolanos@lafabril.com.ec  
Manabí  - Ecuador 

Sector 
Ensayos 

 
Certificado de Acreditación Nº: OAE LE C 13-005     

Actualización Nº: 04 
Resolución Nº: SAE DE 16-324 

Vigencia a partir de: 2016-06-27 
Acreditación Inicial: 2013-08-19    

Responsable(s) Técnico(s): Blgo. Dariel Intriago   
 

Está acreditado por el Servicio de Acreditación Ecuatoriano (SAE) de acuerdo con los 
requerimientos establecidos en la Norma NTE INEN ISO/IEC 17025:2006 “Requisitos 
generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y de calibración”,  los Criterios 
Generales de Acreditación para laboratorios de ensayo y calibración (CR GA01), Guías y 
Políticas del SAE en su edición vigente, para las siguientes actividades:  
 
 
CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente 
 
CAMPO DE ENSAYO: Ensayos Microbiológicos en Alimentos 
 

PRODUCTO O 
MATERIAL A 

ENSAYAR 
ENSAYO, TÉCNICA Y RANGOS MÉTODO DE ENSAYO 

Alimentos 

Aerobios, Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g 

MA 409 
Método de referencia: 
AOAC, Ed. 20. 2015  
990.12 

Coliformes Totales,/ Escherichia 
coli       
Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g 

MA 407 
Método de referencia: 
AOAC, Ed. 20. 2015 
991.14 

Staphylococcus aureus, Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g 

MA 430 
Método de referencia: 
AOAC, Ed. 20. 2015 
2003.07 

Lácteos y derivados 

Staphylococcus aureus, Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g 

MA 408 
Método de referencia:                
AOAC, Ed. 20. 2015 
2003.08 
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PRODUCTO O 
MATERIAL A 

ENSAYAR 
ENSAYO, TÉCNICA Y RANGOS MÉTODO DE ENSAYO 

Leche en polvo y 
derivados 
Grasas 

Enterobacteriaceae, Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g ó ml 

MA 417 
Método de referencia: 
AOAC, Ed. 20. 2015  
2003.01 

 
 
CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente 
 
CAMPO DE ENSAYO: Ensayos Microbiológicos en Alimentos 
 

PRODUCTO O 
MATERIAL A ENSAYAR 

ENSAYO, TÉCNICA Y
RANGOS 

MÉTODO DE ENSAYO 

Alimentos 

Mohos y levaduras, 
 Petrifilm, 
 
> 10 UFC/g ó ml 

MA 439 
Método de referencia: 
AOAC, Ed. 20. 2015  
PTM N° 121301 

 

 

Control de Cambios en Alcance 

 
 
 
 
 

Fecha  Modificaciones  

2015-09-14 
Vigilancia 2,  Mantener  la Acreditación 
 Ampliación de Alcance,  Otorgar la Acreditación  

2016-06-27  Vigilancia 3,  Mantener  la Acreditación 


