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Laboratorio de Análisis de Alimentos de la
unidad Municipal de salud Centro – UMS

Jorge Washington E4-54 y Av. Amazonas, Quito
• Teléfono: 3952300 ext 24430 • E-mail: hernan_riofrio@hotmail.com

Quito - Ecuador

Sector
Ensayos

Certificado de Acreditación Nº: OAE LE C 10-007
Actualización Nº: 06

Resolución Nº: SAE-ACR-0032-2017
Vigencia a partir de: 2017-02-14
Acreditación Inicial: 2010-05-20

Responsable(s) Técnico(s): Lcda. Jeanette Revelo

Está acreditado por el Servicio de Acreditación Ecuatoriano (SAE) de acuerdo con los
requerimientos establecidos en la Norma NTE INEN ISO/IEC 17025:2006 “Requisitos
generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y de calibración”, los Criterios
Generales de Acreditación para laboratorios de ensayo y calibración (CR GA01), Guías y
Políticas del SAE en su edición vigente, para las siguientes actividades:

CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente

CAMPO DE ENSAYO: Ensayos Microbiológicos en alimentos

PRODUCTO O MATERIAL A
ENSAYAR ENSAYO, TÉCNICA Y RANGOS MÉTODO DE ENSAYO

Quesos frescos Staphylococcus aureus, Petrifilm,

>10 ufc/g

PEE/Ea/LAA/01
Método de referencia
AOAC 2003.08, Ed.19, 2012

Jugos caseros

Escherichia coli, Petrifilm,
>10 ufc/ml

PEE/EC/LAA/02
Método de referencia
AOAC 991.14, Ed.19, 2012

Aerobios mesófilos, Petrifilm,
> 10 ufc/ml

PEE/Am/LAA/03
Método de Referencia
AOAC 989.10, Ed.19, 2012
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CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente

CAMPO DE ENSAYO: Ensayos de detección molecular en alimentos

PRODUCTO O MATERIAL A
ENSAYAR ENSAYO, TÉCNICA Y RANGOS MÉTODO DE ENSAYO (3)

Alimentos industrializados
Alimentos no preparados y
preparados.

Salmonella spp,
Detección molecular por

amplificación isotérmica de ADN,

Presencia-Ausencia

PEE/Salm/LAA/04
Método de Referencia
AOAC, 2013.09

Control de Cambios en Alcance

Fecha Modificaciones

2016-06-01 Suspensión voluntaria. Aceptar la suspensión voluntaria de la
Acreditación

2017-02-14 Retiro voluntario. Aceptar el retiro voluntario de la Acreditación
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