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ALCANCE DE ACREDITACION

Laboratorio de Control de Calidad de
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Higiene del Gobierno Autbnomo Sector

Descentralizado Municipal de Guayaquil Ensayos
Calle Clemente Ballén y Pichincha,
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Certificado de Acreditacién N°;  OAE LE C 13-007
Actualizacion N°%: Q5
Resolucion N°:  SAE ACR-0166-2017
Vigencia a partir de:  2017-08-25
Acreditacioén Inicial: 2013-11-18
Responsable(s) Tecnico(s): Dra. Raquel Roméan

Esta acreditado por el Servicio de Acreditacién Ecuatoriano (SAE) de acuerdo con los
requerimientos establecidos en la Norma NTE INEN ISO/IEC 17025:2006 “Requisitos
generales para la competencia de los laboratorios de ensayo y de calibracion”, los Criterios
Generales de Acreditacion para laboratorios de ensayo y calibracion (CR GA01), Guias y
Politicas del SAE en su edicion vigente, para las siguientes actividades:

CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente

CAMPO DE ENSAYO: Andlisis Fisico — quimicos en Alimentos

PRODUCTO O .
% MATERIAL A ENSAL%NLE(?;\“CA v METODO DE ENSAYO
l ENSAYAR
o Determinacién de pérdida por
] s PrEEis calentamiento _ ) PE,-1.2 _
° Carmicos (humedad),Gravimetria Método de referencia
W NTE INEN-ISO 1442:2013.
o 33-73%
&
o pH, Electrometria PE-1.4
a Método de referencia
g 2 — 10 unidades de pH NTE INEN ISO 1842:2013

Jugos, Néctares,

Mermeladas Determinacion de Sélidos

Totales, PE-1.3
Gravimetria Método de referencia
NTE INEN 382, 2013

SUSPENDIDO

La version aprobada y mas reciente de este documento puede ser revisada
en el web www.acreditacion.gob.ec

F PAO1 01 RO2
Pagina 1 de 2


mailto:raroga66@hotmail.com

Servicio de Acreditacion Ecuatoriano

Alcance de Acreditacion OAE LE C 13-007

Laboratorio de Control de Calidad de Alimentos de la Direccion de Salud e Higiene del
Gobierno Autonomo Descentralizado Municipal de Guayaquil

| ™~ CATEGORIA: 0. Ensayos en el laboratorio permanente i
| o i
1 N P . . . !
! a CAMPO DE ENSAYO: Andlisis Fisico — quimicos en Alimentos 1
B |
1 88 PRODUCTO O :
' B0 ENSAYO, TECNICA Y . :
y 2 < MATERIAL A RA,NGOS METODO DE ENSAYO :
D 5B ENSAYAR !
' " Dw 1
N N
D :
| o Carnes y Productos pH, Electrometria PE,'l'l . I
! 2 CAMICos 4 - 7 unidades de pH Método de referencia :
| o NTE INEN ISO 2917:2013 !
Control de Cambios en Alcance
Fecha Modificaciones

2015-07-08 | Vigilancia 2, Mantener la Acreditacion.

Vigilancia 3, Mantener la Acreditacion.

2016-06-27 Ampliacién de Alcance, Otorgar la Acreditacion.

2017-08-25 | Suspension Voluntaria, Suspender la Acreditacion.

La version aprobada y mas reciente de este documento puede ser revisada
en la pagina web www.acreditacion.gob.ec
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